
北海道

洞爺湖サミット

７月９日（水）総理夫人主催昼食会 概要（１）
実施会場：「アウト オブ アフリカ」（「ザ・ウィンザーホテル 洞爺」内１１階）

・特選オホーツク毛蟹のカクテル

・あみがさ茸の香りスープ

・魚介

・コーヒーまたは日本茶、小菓子

・季節野菜の付け合せ

季節野菜の付け合せ魚介 サーロイン＆アスパラ、
ジャガイモ、しいたけ

または、

特選白老牛サーロイン又はフィレ、比内鶏

・カットフルーツ盛り合せ

特選オホーツク毛蟹のカクテル

２００８年７月９日
外務省 大臣官房
Ｇ８サミット事務局



北海道

洞爺湖サミット ７月９日（水）総理夫人主催昼食会 概要（２）

◆ドンペリニヨン2000 モエ＆シャンドン シャンパーニュ（フランス）
Dom Perignon 2000/ Moët Et Chandon Champagne（France）
シャンパーニュでもっとも有名かつ大規模な生産者、モエ＆シャンドン社の最
上級のシャンパーニュ。「ドン・ペリニヨン｣は、17世紀シャンパーニュ造りの基
礎を築いたと言われるベネディクト派のドン・ペリニヨン修道士の名にちなむ。
一級、特級畑の中でも、特に優良な自社畑の良質なブドウを主体に造られた
シャンパーニュは、豊かな果実味とキレのよい酸、そして非常に長い余韻を
持ち、プレステージ・シャンパーニュの代表格。

◆キスラー・ロシアン・リヴァー・ヴァレー ヴァイン・ヒル・ヴィンヤード ／キス
ラー・ヴィンヤーズ
Kistler Russian River Valley Vine Hill Vineyard2005/  Kistler Vineyards
California（U.S.A.）
ワイナリーは1978年設立。気候が冷涼なロシアン・リヴァーにあって、ワイナ
リー設立当初から、ブルゴーニュの白ワインを指標にワイン造りを続けてきた。
一つの畑のブドウをそれぞれ単独に仕込んで、畑の個性を映し出すことに専
念してきたのもそのため。ワイナリー周辺の畑産のシャルドネのワイン、ヴァイ
ン・ヒル・ヴィンヤードは、その濃厚なミネラル、深遠さから、カリフォルニアの
シャルドネの頂点を極めている。

◆特別醸造 桔梗ヶ原メルロ2002 サントリー塩尻ワイナリー（長野）
Suntory Shiojiri Winery Kikyogahara Merlot 2002
Suntory Shiojiri Winery Nagano（Japan）
サントリー塩尻ワイナリーは1936年設立。当初は甘口ワインの生産に取り組む
が、80年代半ば以降、消費者の嗜好の変化を受けて、契約農家との連携を
ベースにボルドー品種のメルロの栽培を手掛けだす。2001年以降は、優良な
畑を選び、収穫量、収穫時期をワイナリー側が決定するようになり、ワインの
品質は飛躍的に向上。近年、同ワイナリーの塩尻産のメルロは、フランスでの
国際的なコンクールでも実績を積んでいる。

◆シャトー・マルス プレステージ キュヴェ穂坂日之城ヴィオニエ2005
本坊酒造山梨マルスワイナリー（山梨）
Château Mars Cuvée Prestige Hosaka Hinoshiro Viognier 2005
Hombo Shuzo Yamanashi Mars Winery （Japan）
マルスワイナリーは、2000年、茅が岳山麓に日之城農場を拓き、ヨーロッパ系
のブドウの栽培に取組みだす。畑は標高500メートルの高地。2005年は豊か
な酸を保ちながら、極めて糖度の高いヴィオニエを収穫。この完熟ブドウを凍
らせて、ブドウの粒が徐々に溶けるのに合わせて少しずつ絞り、その果汁を
発酵させた。陶然とするほどの芳醇さとすばらしい余韻の長さはこのブドウ本
来の魅力を伝えている。


