
北海道

洞爺湖サミット

・地元で採れた：
若野菜で仕上げたガルグイユー；
発芽豆＆ハーブ、牡蠣のジュ

・北海道で釣れた、
八角のフィレ、ブールノワゼットの風味；
やわらかい山くらげの芯＆焙じたオルジュのジュ

・ ゴマ油ですばやく火を入れた北海道産タラバ蟹；
からし菜の芯＆葉、柚子を効かせたジュ

・チョコレートの流れる温かいビスキュイ“クーラン”®；
シナガワハギの花のアイスクリーム

・小菓子

７月８日（火）ワーキング・ディナー 概要

２００８年７月８日
外務省 大臣官房
Ｇ８サミット事務局

■G８ワーキング・ディナー
・実施日時： ２００８年７月８日（火）
・実施会場： 「ミッシェルブラス」（「ザ・ウィンザーホテル洞爺」内１１階)
・出 席 者： G8首脳、ＥU委員長

・アミューズ ブーシュ

◆ドメーヌ ラ グランジェ デ ベール ブラン 2004

Domaine la Grange des Peres Blanc 2004 Vin de pays de l’Herault

◆ラ シラ－ デ ベルナール エ ロベール プランジョール 2004

Ｌａ syrah de Bernard &Robert Plageoles 2004 Gaillac

◆バニュルス ル ミュート シュル グローン 2003 ドメーヌ ド ラ レクトリー

Banyuls ‘Le Mute sur Grains ‘2003 Domain de la Rectorie


