
第９回アフリカ開発会議（TICAD９） 

配偶者プログラム 昼食会メニュー 

（ハラル） 

 

◆日時：８月２１日（木）１２時４０分から１３時４０分 

◆会場：三渓園 鶴翔閣 広間 

◆メニュー 

 

「前菜」 

トマトと里芋の冷製含め煮 

モロヘイヤのおひたし 

多幸柔らか煮（蛸柔らか煮） 

オクラと芋茎の胡麻和え 

 

 

 

 

 

「主菜」   

和牛備長炭焼  

汲み上げ湯葉べっ甲あんのソース 

鮑磯焼 

 

 

 

 

 

「吸物」    

  伊勢海老真蒸 清まし仕立て 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



「御飯」 

サーモンといくらの二色寿司 

毛蟹の巻き寿司 

車海老の握り 

 

 

「果物」 

鳥取県産ピオーネ、梨 

 

 

 

「お抹茶」 

 

 

 

「重菓子」 

  菊の練り切り 

 

 

 

（飲み物） 

  ミネラルウォーター、炭酸水、ほうじ茶、オレンジジュース 

  梨ジュース 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



第９回アフリカ開発会議（TICAD９） 

配偶者プログラム 昼食会メニュー 

（ベジタリアン） 

 

◆日時：８月２１日（木）１２時４０分から１３時４０分 

◆会場：三渓園 鶴翔閣 広間 

◆メニュー 

「前菜」 

トマトと里芋の冷製含め煮 

モロヘイヤのおひたし 

胡麻豆富 

オクラと芋茎の胡麻和え 

 

「主菜」   

  丸茄子煮卸し 

  蓮根と大豆ミートの擬製つくね焼 

 

「吸物」    

嵯峨豆富 清まし仕立て 

 

「御飯」 

  宝石野菜寿司 昆布出汁のあん 

野菜の巻き寿司 

  稲荷寿司 

 

「果物」 

鳥取県産ピオーネ、梨 

 

「お抹茶」 

 

「重菓子」 

  菊の練り切り 

 

（飲み物） 

  ミネラルウォーター、炭酸水、ほうじ茶、オレンジジュース 

  梨ジュース 


