
天皇誕生日祝賀レセプションにおける日本産食品の魅力発信（デンマーク）

開催日： 令和７年２月２６日
場 所： 在デンマーク大使公邸
主 催： 在デンマーク大使館
協 力： Nordic Seafood、日本政府観光局、ANA

在デンマーク大使館

【概要】

 令和７年２月２６日、在デンマーク大使館は天皇誕生日祝賀レセプションを大使公邸
で開催。レセプションには、閣僚１名を含むデンマークの政府高官、議員、軍関係者、
学術・文化・メディア関係者、当地企業・団体、自治体、外交団等、約１９０名が参加。

 冒頭挨拶の中で、宇山大使から、日デンマークの経済関係が年々深まっていること、
デンマークから訪日客が過去最大となったこと、伝統的酒造りがユネスコ無形文化
遺産に登録されたことなどについて触れ、今般の日本産スペシャル食材を紹介する
とともに、大阪・関西万博は日本を楽しむ絶好の機会と紹介。

 日本産食材は、日本食料理の提供コーナーとは別に、特別提供ゾーンを設置し、北
海道産のホタテの天ぷら（おたふくソースかけ）、宮崎県産のブリのしゃぶしゃぶ、広
島県産の生牡蠣と、それぞれにマッチする日本酒を提供。

 日本産水産物と日本酒を同一ゾーンで提供することで、日本食と日本酒を一体的に
説明し、相互に魅力を引き出すことができた。さらに、日本産水産物も取り扱う
Nordic Seafoodの担当者は法被を着て、牡蠣の殻剥きも実演し、日本の雰囲気を演
出。日本産食材に関心を示したゲストが持ち帰られるように、各食材の広報ビラを大
小用意し配付。

 その他、日本政府観光局、ANA協力のもと、大阪・関西万博のPR、関西地方の観光
パンフレット、ANA、JALフライトの紹介、日本茶（お～い、お茶（伊藤園））を提供し、
日本の魅力をPRした。

【農林水産物・食品の広報】

日本産水産物特別提供ゾーン

日本酒と日本産水産物のマッチングを説明

大阪・関西万博等の日本の観光PR


