
焼酎クラフトカクテル及び日本産水産物のPR（米国）

開催日： 令和６年１月２９日
場 所： 在米国大使館大使旧公邸
共催：大使館、九州地方４県（熊本県・大分県・宮崎県・鹿児島県）

在米国大使館

【概要】
●米国におけるクラフトカクテル及び蒸留酒の流行を踏まえ、高い技術を有すバーテン
ダー達が活躍し、バーテンダー同士のネットワークが強いワシントンDCにおいて、九州の
焼酎及び日本産水産物の魅力と安全性を普及啓発するためのセミナーを開催。
●DC近郊のバーテンダー、流通業者、レストラン関係者、政府・団体関係者や各国外交団
が、昼夜あわせて２００名程度参加した。セミナーでは、ニューヨークの著名なバーの
オーナーから講義を行った。試飲及び試食については、九州から10を超える蔵元が参加
してそれぞれの焼酎を提供したほか、複数のバーテンダーがそれぞれのカクテルを提供
した。ペアリング食材として、ホタテをはじめ、はまちの照り焼き、あさりの酒蒸しなど、焼
酎に合う10種類以上の日本産水産物が提供された。
●焼酎のカクテル、日本産水産物のいずれも、参加者からは好評を得た。これまで焼酎と
いう名前を聞いたことのない参加者も多かったが、その魅力をわかりやすくアピールする
セミナーの効果とも相まって、九州から参加した複数の酒蔵が数件の商談を成立させた。
●ゲストからは、焼酎の具体的な入手方法や、焼酎と相性がいい日本産水産物を用いた
料理に関する質問が多く、多くの参加者に新たな関心を持ってもらうことができた。
●イベントの様子は、米国のコメ生産者団体が好意的に発信したほか、現地飲食関係者
によるSNS投稿も見られた。また、邦メディアでも紹介された。

【農林水産物・食品の広報】


