
日本 ASEAN 友好協力５０周年特別首脳会議 

ガラディナー 通常メニュー 

 

◆日時：１２月１７日（日）１９時００分から２０時３０分 

◆会場：ホテルオークラ東京 

 

前菜      北海道産帆立貝に岩手県産雲丹飾り、真鯛にキャビア 

及び赤身鮪にブーケのタルタル仕立て 

柚子が香るアボカドと彩りサラダ 

ハーブが香るドレッシングにトマトのアクセント 

 

 

スープ   クラシックなコンソメスープ ロワイヤルとともに 

 

 

 

 

メイン    黒毛和牛フィレのパイ包み焼き ”ウェリントン風” 

季節の温野菜と広島県産慈姑添え 

トリュフが香るソースペリグー 

 

 

デザート  キャラメルショコラムースに数種類のナッツ 

マンゴーオレンジシャーベット添え 

 

 

 

◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆◆ 

 

飲み物   コーヒー（小菓子を添えて） 


