
 

 

 

 

G7長野県軽井沢外相会合におけるおもてなし（食事） 

1 日目 ワーキングディナー メニュー 

◆日時：４月１６日（日）１９時００分から２１時００分 

◆会場：軽井沢プリンスホテル ウエスト「からまつ」 

 

前 菜 長野県産果実 苺・巨峰と胡桃の白和え 市田柿 / 信州サーモン香りまぶし  

ホワイトアスパラガス昆布〆 焼雲丹
う に

 / 豆腐田楽 木の芽味噌 

長野県産花豆おこわ 

 

 

蓋 物 長野県産生チーズと浅間小町平飼い有精卵のクリームチーズ味噌茶碗蒸し 

蒸し鮑 才捲
さいまき

海老 枝豆 べっこうあんかけ 

 

進 肴 日本海産のどぐろ塩焼き / 天ぷら たらの芽 こごみ 蕗
ふき

味噌ソース 

りんご和牛信州牛フィレ肉の炙り 長野県メルロー醤油ソース 

 

食 事 握り寿司 

鮪 安曇野産山葵 / 信州サーモン リンゴ味噌 

一番採り生どんこ 辛子 / 炒め野沢菜巻き 

七種の茸の信州味噌汁 

 

 

水菓子 

 

小布施牧場のジャージーミルクアイスと葛まんじゅう 

八ケ岳牛乳を使用したココナッツミルク 黒蜜掛け 

 

♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦ 

 

日本酒        香月
こうづき

秘伝 純米大吟醸 / 大信州酒造（松本市） 

白ワイン      エステートゴイチ 龍眼 2021 / 林農園（塩尻市） 

赤ワイン       サントリー フロム ファーム 塩尻メルロ 2018 / サントリー塩尻ワイナリー（塩尻市） 

 


