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BN
English
French

<Fag>

BOFEMEY (CFEE —tr v 8 Aagfa 2T H)

Sushi (Tuna, Salmon, Shrimp, Crab, White Fish , Scallop)

Sushis (Thon, Saumon, Crevette, Crabe, Poisson a chair blanche, Coquilles St-Jacque)

RRIEFEAE A4
Gyunabe (Beef Hot Pot)
Potée de boeuf

B RIKY (BEEFRES RRARET AT IR PEREE)

Deep-fried Dish (Shrimp, Asparagus, Shiitake Mushroom)

<Asparagus from Kumamoto Pref., Shiitake Mushroom from Miyagi Pref.>

Tempras de crevettes frites, Asperges de la préfecture de “KUMAMOTO”, Champignon Shiitaké de la préfecture de
“MIYAGI”

<FHER-MmE>

A —R7)VHF% Starters — Hors d’oeuvres

A& IPEA LT R T NDH T BT JA
Sautéed String Bean and Potato Garam Masala Flavor
<String Bean from Fukushima Pref.>
Haricots verts de la préfecture de ”FUKUSHIMA” avec Pommes de Terre Saveur Garam Masala

RN RFEZ T2 DV D F v T A —8
Caramelized Pumpkin
<Pumpkin from Kanagawa Pref.>
Potiron de la prefecture de “KANAGAWA” Caramélisé

REARRPEA VT L0 T OB 2

Marinated Okra and Myoga Ginger

<Okra from Kumamoto Pref.>

Mariné de Gombo de la préfecture de “KUMAMOTO” avec du gingembre myoga

B TFREFEEREF 2T DTV R

Chinese Yam, Celery and Cucumber Basil Flavor

<Chinese Yam from Iwate Pref.>

Igname chinois de la préfecture de “I'WATE” avec Concombre au Basilic

SRR EEN T- L~ bzt bk

Eggplant and Tomato Coconut Flavor

<Eggplant from Yokohama City>

Aubergine de”YOKOHAMA” et tomates a la noix de coco

cTH A
Ratatouille
Ratatouille



P—FFIVROT XA AR AL PP albifz
Herb-Marinated Salmon with Orange Jelly
Mariné de Saumon au Fenouille avec une gelée d’orange

NEHAN— 2T RET B TIRARDAT TN <A —HP L
Shrimp, Scallop, and Avocado Cocktail with Mango Sauce
Crevettes de Madagascar avec des coquilles St-jacques et de I’avocat. Sauce cocktail a la mangue

INANTIE =T EAIROa—e— EBREEX
Beef Pastrami and “AIGAMO” Duck Coffee Flavor
Beeuf Pastrami avec du canard au café

T N— CE T EER ARRR, REARIRPED B 322 H)
Salad Bar
Bar a salade

KARZ Ry s
O7V > FRey s
French Dressing
Vinaigrette Francaise

HFLERL YT
Green Perilla Dressing
Vinaigrette & la pérille verte

@v—HY—KRL v o7
Caesar Dressing
Dress Vinaigrette César

OEADFIF NP Ry 4 FERT LT LR
Mixed Sandwiches and Home Made Bread
Assortiment de sandwiches et pain fait maison

<HER-EHE>

A TRREMT eI OR—T

Shiitake Mushroom and Garbanzo Soup

<Shiitake Mushroom from lwate Pref.>

Soupe de Champigons Shiitaké de la prefecture de ”IWATE” avec une soupe de pois chiche

BIIREARX ORI VARG EARAZGRZ T

Sautéed Japanese Sea bass with “Kabosu” Citrus

<Japanese Sea bass from Miyagi Pref.>

Poélée de Loup de mer de la prefecture de “MIYAGI” au KABOSU "OOITA”

PRSI PE BB LR S R PEI =R~ b DT 7T /3y 7

Acqua Pazza with Japanese Butterfish and Cherry Tomato

<Japanese Butterfish from Kanagawa Pref., Cherry Tomato from Fukushima Pref.>
Acqua pazza de MEDAI “KANAGAWA”avec Petites Tomates de “FUKUSHIMA”

BRO7Iyr BhEhtE



Assorted Vegetable Fritters
Assortiment de Légumes Frits

KB Z

O 1 —2A
Brown Sauce
Sauce ”Tonkatsu"

QB NE N —A
Tartar Sauce
Sauce Tartare

FEDANRA Y —a—ARNRT R T T A
Spicy Roasted Lamb with Fried Potatoes
Réti d’Agneau aux Epices avec des Pommes de Terre Frites

BRI PE AR D BBQ 7V

Grilled Chicken

<Chicken from Miyagi Pref.>

Poulet grille de la prefecture de “MIYAGI”

A TREX YRV —T0r—)L
Cabbage Roll Stuffed with Ground Beef
<Cabbage from lwate Pref.>

Chou farci au Beeuf

*Chou de la prefecture de “IWATE”

Vo773 (B —TH =V F X al )
Pilaf (Garlic Beef, Chicken, Shrimp)
Trois Riz pilafs (Beeuf ail+Poulet+ Crevette)

FVFNAL—2 Fh (R - _PZT)L)
Curry (Mutton, Vegetable)
Curry (Mouton, Légumes)

FBIRA

Oboxx

Japanese Leek

Oignons de Chine Marinés

O
Pickled Vegetables
Légumes Marinés

FVOFNANT T4 2FE)— A (R F—))—A, b~/ —X)
Spaghetti (Olive oil, Garlic and Chili pepper Sauce, Tomato Sauce)
Spaghetti aux Deux sauces (Sauce Peperoncino, Sauce Tomate)

KB
IV AYP L F— X
Parmesan Cheese



Parmesan

H—ZAN—7 BT TR
Roast Beef Carving Service
Réti de Beeuf, Découpage en service

KB Z
OVa—RTy7J—2RA
Jus de Boeuf Sauce

Sauce au Jus de Boeuf

@R74 /7 UFRT b
Dauphinoise Potato
Pomme de terre Dauphinoise

<TFYP—h>

IWEREE T 7T AD T v/Lryh

Pear Charlotte

<Pear from Yamagata Pref.>

Poire Charlotte francaise de la préfecture de “YAMAGATA”

& FREOIITIELHA D — /L —%
Matcha Swiss Roll

< Made with eggs from Iwate Pref.>
Biscuit Roulé au Thé Vert

Eufs de la prefecture de “IWATE”

HRIBEY L IDITTT 4

Apple Clafoutis Tart

<Made with Apple from Aomori Pref.>

Clafoutis aux Pommes de la prefecture de “AOMORI”

NSO I — I T AN
Creme Caramel

<Made with Milk from Yokohama City >
Creme Caramel

*Lait de “YOKOHAMA?”

T ARFOROEDE
Assorted Small Cakes
Assortiment de Desserts Frangais

J—k—
Coffee
Café

MTF— T AT AOETE
TS A% =4
Chocolate Cake

Gateau au Chocolat



A —A—RA
Mango Mousse
Mousse de Mangue

«F—Rr—F
Baked Cheese Cake
Gateau au Fromage

T4 T R—bh
Fig Compote
Compote de Figues

IN—PY—
Fruit Jelly
Gelée de Fruits

N —%
Banana Cake
Géateau a la Banane

JLN—TFZ LR
Rhubarb Tart
Tarte a la Rhubarbe

V)oY
.WHJ/\?}I/

<FR-mH>
VH F2ZE3a0 0 O~ %
VH Marinated Okra and Myoga Ginger

VH Mariné de Gambo avec gingembre MYOGA

VH A7 EIRT DA T I~ 7 Ebk
VH Sautéed String Bean and Potato Garam Masala Flavor
VH Haricot-verts avec Pommes de Terre au Garam Masala

VH Z7Z00E ROF¥ T A —F
VH Marinated Okra and Myoga Ginger
VH Potiron Caramélisé

VH E¥Fetul oo/ LEk
VH Marinated Chinese Yam, Celery and Cucumber Basil Flavor
VH Igname chinois de ma préfecture de “IWATE” avec Concombres au Basilic

VH FRER<hDaz) oY b
VH Marinated Eggplant and Tomato Coconut Flavor
VH Aubergine avec Tomates au lait de Coco



VH
VH
VH

FHA Py A
Ratatouille
Ratatouille

<¥3§ﬁ R >

H
H

AAFDAT A= FU~Ix RKBEE
Grilled Japanese Seabass Marinated with Sweet Chili Sauce
Loup de Mer grillé avec la sauce “chili doux” au Four

FRZS )| WA B TRPE MG L LB 7 T AR D 7Y LT
Grilled Chicken Marinated with Lemongrass Flavored Fish Sauce
Poulet grillé & la Citronnelle Sauce Nampla de ’KUGENUMA”

B =TT N—S A FRIE R
Beef Teriyaki Hamburger Steak Sesame Flavor
Steak Haché de Beeuf au Sésame Blanc Sauce TERIYAKI

VH =B ZIT F Y EIVIDINART AT A A
VH Basmati Rice with Macadamia Nut and Mint
VH Riz BASMATI aux Noix de Macadamia et a la Menthe

VH

FV—=T ERVETIVENT D ARG T ¢

VH Tomato Sauce Spaghetti with Olive and Vegetable
VH Spaghetti aux olives Tomates et Légumes

<FUT—TFNVH F—KTN>
VI AR BT INF T

Vegetable Chips

Chips de Légumes mélangés

X oxE
Steamed Small Taros
KINUKATSUGI

AV RS
Marinated Bell Pepper
Poivrons marinés

RyX—=D T i —
Zucchini Fritter
Frites de Courgettes

HOXFDOLEL <Y R

Lemon-marinated Swordfish
Espadon mariné au citron

T —FRFF
Deep-fried Almond Chicken
Poulet frit aux amandes



