
【イベント概要】 

アイルランド食糧庁の協力（食品・飲料業者の紹介や食材の提供）を得つつ、

日本酒・和食プロモーションイベントを大使公邸にて実施。当日は、当地で活躍

する日本料理家（フィオナ・ウエマ氏。元ＪＥＴプログラム英語指導助手（新

潟）。日本料理本も出版）を起用し、同氏から日本酒・和食の概要説明に加え、

ＩＷＣ受賞日本酒の試飲や日本酒を活用した実演料理・試食を実施。また、歓談

時には、公邸料理人による日本酒に合う和食を提供（天ぷら、焼き鳥、ムール貝

の酒蒸し）し、参加者の日本酒・和食の理解促進に努めた。 

大使公邸における日本酒・和食等プロモーションイベント（アイルランド・ダブリン） 

開催日： 平成２８年１１月２日  
場 所： 大使公邸 
主 催： 在アイルランド日本大使館 

在アイルランド大使館 

写真１ 

【提供された日本酒・和食に対する参加者の反応】 

 

日本酒に関しては、複数試飲を行うと、日本酒の味の違いも理解できるとのコ

メントがあった。 

 

和食に関し、特にムール貝の調理方法については、ワインを使用するのが一般

的な中、日本酒でも非常に良い味が出ると良好な反応を多数得た。 


