
１２月１５日（木曜日）ワーキング・ディナー献立 
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飯          長州地鶏（美東
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は り し ょ う が

） 

果物     メロン、苺、 

甘味     和菓子（銘：ジングルベル） 

抹茶 

 

 

 

スパークリングワイン  安心院
あ じ む

エキストラブリュット 2014（大分県） 

白ワイン  登美
と み

の丘 甲州 2015（山梨県） 

赤ワイン  ドメイヌ ・ タケダ ・ ブラッククィーン 古木 2013（山形県） 

日本酒  東洋美人 壱番纏
まとい

 純米大吟醸（山口県 萩） 

ウィスキー  サントリーウィスキー 響 21年（京都府） 

ウォッカ  ベルーガ ノーブル ウォッカ（ロシア）、奥飛騨ウォッカ（岐阜県） 

 

※赤字：山口県産食材使用 



※青字：長門市産食材使用 

12月 15日 ワーキングディナーで使用されている主な山口県産食材 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①長門市・・・仙崎ぶと烏賊、長門ゆずきち、油谷車海老、長州地鶏、苺、百姓の塩、 

蕪、赤もく 

②下関市・・・虎河豚、アンコウ、のど黒 

③萩市・・・ 萩甘鯛、長萩和牛、くえ、自然薯、日本酒（東洋美人） 

④山口市・・・阿東リンゴ 

⑤岩国市・・・岩国蓮根 

⑥防府市・・・醤油糀 

⑦美祢市・・・美東牛蒡 

⑧山口県・・・はなっこりー 
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